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PROVOZNI RAD VYDEJNY STRAVY

1. Identifika¢ni udaje zarizeni

Nazev zatizeni: Zakladni Skola a Matetska Skola Mladé Boleslav, 17. listopadu 1325, p.o.
Adresa: 17. listopadu 1325, Mlada Boleslav

Vydejna stravy je soucasti matetské Skoly.

Strava je pfipravovéana externim dodavatelem — firmou ANJA s.r.0. (ICO 25651676), ktera
provozuje skolni kuchyni v objektu zékladni Skoly.

Strava je do mateiské Skoly dopravovéana z kuchyné dodavatele a ve vydejné mateiské skoly
je ptebirana, piipadné dokoncena (napf. porcovani) a vydavana détem.

Provoz vydejny se fidi zdsadami spravné hygienické praxe a systémem HACCP.

2. Kapacita zarizeni

Kapacita matetské Skoly: 92 déti
e pfesnidavka
e obéd
e svalina

Vydej stravy je urcen pro déti matefské Skoly a zaméstnance.

3. Provozni doba vydejny
Vydejna je v provozu ve dnech Skolniho provozu.
Orientacni Casy vydeje:

o pfesnidavka: 8:15 —9:00

e obé&d: 11:30 -12:00

e odpoledni svacina: 14:00 — 14:30

Pitny rezim je détem zajistén po cely den podle jejich potieb.
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4. Zpisob zajiSténi stravovani

Strava je pfipravovana v kuchyni provozované firmou ANJA s.r.0. (ICO
25651676), ktera sidli v objektu zakladni Skoly.

Jidlo je do vydejny matetské Skoly dodavano v uzavienych gastro nadobach/termoportech.
Pti ptevzeti stravy pracovnik vydejny kontroluje:

e neporusenost nadob

e mnozstvi dodanych jidel

e teplotu pokrmt

o senzorickou kvalitu (vzhled, vini)

Teplé pokrmy musi mit pii pfevzeti teplotu minimalné 62-63 °C.
Teplota pokrmi je kontrolovana vpichovym teplomérem.

O prevzeti stravy a kontrole teploty je veden provozni zaznam.

5. Manipulace s potravinami

Ve vydejné se provadi pouze tyto ¢innosti:
e pfevzeti stravy od dodavatele
e kontrola teploty pokrmt
e uchovani pokrmt do doby vydeje
e porcovani a vydej détem
e myti pouZitého naddobi

Pokrmy jsou uchovavany tak, aby byla zachovana jejich zdravotni nezdvadnost a odpovidajici teplota.

6. Vydej stravy
Strava je vydavana pedagogickym pracovnikiim a détem v jednotlivych tiidach.
Pti vydeji je dbano na:

e dodrzovani hygienickych zasad

e pouzivani ¢istého nadobi

e ochranu potravin pfed kontaminaci
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7. Hygienické poZadavky na personal
Pracovnici vydejny:

e pouzivaji Cisty pracovni odév

e dodrzuji osobni hygienu

e maji platny zdravotni prikaz
Ptfed manipulaci s potravinami si myji a dezinfikuji ruce

Pfi onemocnéni infekéniho charakteru neni pracovnikovi manipulace s potravinami
umoznéna.

8. Uklid a sanitace
Denn¢ se provadi:
e myti a dezinfekce pracovnich ploch
e myti nadobi
o uklid podlah
Pravideln¢ se provadi:
e sanitace vydejnich zafizeni
o uklid skladovacich prostor
e kontrola ¢istoty nddob

Pouzivaji se schvalené Cistici a dezinfek¢ni prostiedky.

9. Nakladani s odpady

Potravinové zbytky jsou ukladany do uzaviratelnych nadob a pravideln€ odvéazeny firmou
COMPAG.

10. Zavérecna ustanoveni
Za dodrzovani provozniho fadu odpovida zastupkyné pro matetskou Skolu.

Provozni tad je zdvazny pro vSechny pracovniky manipulujici s potravinami ve vydejné.

V Mladé Boleslavi dne 1. 9. 2025 Mgr. Jan Duchek — feditel Skoly



